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Sur la Route des Vins de Bordeaux 
en Graves et Sauternes, l’inspiration 
oenoculturelle se conjugue en 
toute saison et elle se ravive 
particulièrement à l’heure de l’été 
indien. L’effervescence des vendanges, 
les premiers matins frais, les couleurs 
de l’automne sont autant de prétextes 
pour savourer, sans modération, l’art 
de vivre au fil du vignoble le long de la 
Garonne et du Ciron. 
Balades dans les vignes ou sur le 
fleuve, pauses culturelles, dégustations 
gourmandes, nuits au calme : vive 
l’automne en Graves et Sauternes !

Communiqué de presse : PRINTEMPS / ÉTÉ 2022

1 Un été indien en balade
Balade dans les vignes et les jardins, à pied, en bateau, en scooter électrique 

ou en Méhari. Se laisser guider par le vent et le vin…

2 Expériences vigneronnes en Graves & Sauternes
Visites en famille, dégustations inédites, ou vendanges authentiques : 

il y a tant à faire, à apprendre, à partager en Graves et Sauternes !

3 Convivialité en Graves et Sauternes
Apéro, pique-nique ou bar à vins, sans oublier les incontournables weekends 

festifs des Portes Ouvertes : la Route des Vins de Bordeaux en Graves et 
Sauternes est terre de rencontres, de convivialité et de fête.

4 Escales
Pour une nuit ou plus, six lieux, six styles, six envies, entre hôtels de luxe, 
chambres d’hôtes dans les vignes et nuits insolites : le plus difficile est de 

choisir et ensuite de devoir repartir…



Les vignobles au fil de l’eau

La Route des Vins de Bordeaux en 
Graves et Sauternes s’étire le long  
de la Garonne, invitant parfois à mettre 
de l’eau dans son vin, ou plutôt une 

croisière au programme de l’échappée 
œnoculturelle. Au départ de Bordeaux,  
on embarque donc sur le Marco Polo pour  
une croisière dédiée aux œnophiles mais 
aussi aux amoureux de la nature : un naturaliste 
décrypte au fil de l’eau les mystères de la 
faune et de la flore du fleuve Garonne, puis, 
une fois débarqué au ponton de Langon, 
place aux secrets des grands châteaux avec la 
découverte, en compagnie d’un guide,  
des domaines incontournables du Sauternais. 
Ceux qui préfèrent profiter de la magie de la 
nuit, partiront de Langon pour découvrir la 
Garonne en nocturne et s’offrir une arrivée  
à Bordeaux en passant sous le Pont de Pierre 
avant une balade sous les étoiles dans les 
quartiers typiques de la ville. 

Quand l’escapade fluviale devient viticole,  
et vice versa, en clin d’oeil à l’histoire des 
vins de Bordeaux, quand les gabarres, ces 
traditionnels bateaux à fond plat, descendaient 
la Garonne, chargées de tonneaux, déchargés 
sur les quais des Chartrons avant d’être 
expédiés en Angleterre.

Infos pratiques
Sur réservation, 19 septembre et 3 octobre
Tarif : 98€ par adulte, 58€ par enfant
Contact : www.marcopolo-bordeaux.com
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Dans les vignes en 
Jeep et Méhari au 
Château des Places Une mosaïque de vignes autour d’un 

château en vue dans les Graves : 
pour découvrir les grandes richesses 
paysagères des Graves, quoi de 

mieux qu’une balade en Jeep ou en Méhari 
d’époque ? Depuis la Garonne jusqu’à la forêt 
des Landes en passant par les vignes et  
les villages, ce tour du vignoble est riche en  
paysages et en enseignements pédologiques 
mais aussi historiques.
Les 2 frères Reynaud qui incarnent la 5ème 
génération sur le domaine, n’ont qu’un mot à la 
bouche : partager ! 
La première anecdote ? C’est au lieu-dit Les 
Places qui donna son nom au Château, que 
fut découverte l’une des plus importantes 
collections de deniers romains  
enfouis là en 49 avant JC par un vigneron 
romain… Le parcours se termine par une 
dégustation de leurs vins rouges et blancs, 
avec option « pique-nique épicurien » entre 
midi et deux. Les Places, the place to drive.

Infos pratiques
Sur réservation
Tarif : 35€ ou 55€ avec pique-nique. 
Contact : 05 56 67 20 13, contact@vignobles-reynaud.fr

AOC GRAVES
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Infos pratiques
Tarif : 40€ la demi-journée
Contact : 05 24 22 80 11

info@lafauriepeyraguey.com

Scooter et Dolce Vita au  
Château Lafaurie-Peyraguey

Une escapade en scooter entre 
vallons, châteaux et vignobles. La 
Toscane ? Audrey Hepburn en 
vacances romaines ? Non, la Dolce 

Vita se vit aussi en Sauternais au départ du 
très beau Château Lafaurie-Peyraguey,  
1er Grand Cru Classé de Sauternes 
en 1855. Le scooter est électrique et la 
balade inédite dans la région : l’occasion 
de filer en amoureux sur les petites 
routes, le nez au vent, de châteaux en 
châteaux, pour découvrir autrement 
les paysages et domaines de la Route 
des Vins de Bordeaux en Graves et 

Sauternes. Un passage obligé devant le 
mythique et voisin Château d’Yquem,  
une pause gourmande incontournable 
dans le joli village de Sauternes, et 
pourquoi pas une petite boucle pour 
visiter l’un des nombreux châteaux forts 
de la région (Roquetaillade, Villandraut...). 
Il est déjà l’heure de guetter le coucher 
de soleil au loin sur la Garonne…  
Même si le scooter ne se transformera 
pas en citrouille, il est temps de rentrer  
et d’aller admirer l’exceptionnelle barrique 
en cristal, joyau de Lafaurie-Peyraguey.  
Luxe, scooter et liberté !

AOC SAUTERNES
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AOC PESSAC-LÉOGNAN

Infos pratiques
Tarif : 39€ par personne, sur réservation, du 29 août au 9 octobre
Contact : www.bordeaux-graves-sauternes.com
Offices de Tourisme du territoire : 
- Pays de Cadillac et de Podensac: 05 56 62 12 92 
- Sud Bordeaux Tourisme: 05 24 73 39 90
- Sauternes Graves Landes Girondines 05 56 63 68 00

Vigneron d’un jour

Vis ma vie de vigneron… Cet automne, la Route des Vins de 
Bordeaux en Graves et Sauternes propose de vivre  
une expérience immersive au côté d’un vigneron, et pas 
n’importe quand mais pendant la période des vendanges. 

Selon la météo et la maturité du raisin, le vigneron nous emmène dans 
ses vignes ramasser quelques grappes, puis on file au chai  
en ébullition pour surveiller le début de la vinification, avant  

de terminer cette demi-journée par une belle dégustation des vins  
du domaine. Un atelier 100% immersif, pour une expérience vigneronne 
initiatique, riche en émotions et gage de souvenirs inoubliables !  
A expérimenter dès la fin août pour les vendanges des blancs secs  
de Pessac-Léognan et Graves, en septembre pour les rouges  
ou en octobre pour les liquoreux de Sauternes et Barsac. 

AOC SAUTERNESAOC GRAVES AOC BARSAC
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Infos pratiques
Tarif : 35€ par personne, sur réservation
Contact : 06 72 31 45 81, accueil@chateau-jouvente.fr

Déguster un vin en cours de fermentation  
ou d’élevage, directement à la cuve ou à  
la barrique, est une expérience passionnante 
pour quiconque aime le vin mais souvent 

réservée aux professionnels.  
Avec sa nouvelle dégustation baptisée « In vino »,  
le Château Jouvente permet à tout oenophile de découvrir 
le vin autrement, en cours de création, qui fermente parfois 
encore ou affine ses arômes et tanins dans le secret d’un chai. 
L’occasion d’en savoir plus sur la fermentation, le bâtonnage, 
l’ouillage, les lies et l’ensemble des process passionnants  
qui donneront, après de longs mois ou années de patience, 
toute leur subtilité et richesse aux vins rouges et blancs 
de Graves. Cette dégustation atypique et instructive est 
encore plus excitante au moment des vendanges dans 
l’effervescence des moûts et des équipes !

Dégustation 
d’initiés au 

Château Jouvente 
AOC GRAVES
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AOC PESSAC-LÉOGNAN

Infos pratiques
Durée : 1h30
Tarif : 8€ par personne, sur réservation
Contact : 05 56 77 54 37, accueil@savigneux.com

Au Château d’Eyran, le vin est une affaire de famille - 13 générations - 
et l’œnotourisme se vit aussi en famille côté visiteurs.  
Le château, qui propose différentes visites depuis l’ouverture 
de son nouveau chai en 2018, innove en effet cette année, 

avec une visite dédiée aux enfants, à la sensorialité et à la découverte 
ludique des secrets du vin et de la viticulture. En compagnie de Merlotte 
la mascotte chauve-souris, parents et enfants vivent une belle expérience 
de partage, entre puzzle géant, recherche du coffre secret enfoui dans 
la terre de Graves, observation de la biodiversité, atelier olfactif et de 
dégustation adapté à chaque âge. On apprend (les secrets de cette 
liane prodigieuse qu’est la vigne mais aussi la faune, la flore, l’Histoire…), 
on s’amuse, on partage un moment privilégié qui laissera des souvenirs 
intergénérationnels à l’image de ce château familial et fier de l’être.

Visite en famille autour des 
5 sens au Château d’Eyran 
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Infos pratiques
De juillet 2022 à juillet 2023
Contact : 09 61 36 02 76

Art, vin et amitié : voilà un triptyque 
presque parfait qui s’incarne  
à merveille au Château Gravas, 
propriété familiale de Barsac.  

L’ami, c’est Paul Flickinger, peintre et sculpteur 
internationalement reconnu, un proche  
de Florence et Michel, propriétaires du  
Château Gravas. Et cet ami dévoile depuis 10 
ans quelques-unes de ses toiles dans l’ancien 
chai à barriques du château. Il crée également 
des étiquettes pour les vins du domaine, en 
appellations Graves et Sauternes. La nouvelle 
exposition intitulée “Douce France” rend un 
hommage vibrant à l’art de vivre à la Française 
qui s’exprime si bien en Sauternais, comme 
à travers l’accueil de Florence, qui reçoit ses 
visiteurs comme des amis.

AOC BARSAC

Flickinger au Château Gravas
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Infos pratiques
Sur réservation
Contact : 06 72 98 24 91, thierry.carreyre@wanadoo.fr

Un apéro au château ? Entouré de forêts,  
le Château Clare est une petite propriété familiale 
pleine de charme et de verdure. Depuis l’été  
dernier, Fleur et Thierry, les propriétaires,  

proposent de savourer au domaine un apéro guinguette  
en mode champêtre et convivial, agrémenté de leurs vins 
de Graves et de quelques planches de fromages et charcu-
terie. Et chaque 1er vendredi du mois, l’apéritif se fait musical 
pour prolonger encore un peu cette douce heure de l’apé-
ritif. Une vraie bouffée d’oxygène et de greenitude à une 
demi-heure de Bordeaux !

Apéro en musique au 
Château Clare

AOC GRAVES
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Infos pratiques
Sur réservation
Contact : 05 56 27 41 16, vinotheque@vinsdegraves.com

Une Maison des Vins qui se 
réinvente en lieu de convivialité, 
à mi-chemin entre bar à vins, 
bistrot et guinguette : tel est 

le pari de la Maison des Vins de Graves 
qui offre une belle vitrine des vins de 
l’appellation mais est aussi un lieu de 
découverte et de partage. Visite guidée 
et dégustation au programme mais aussi 
la possibilité de prolonger l’instant avec un 

plateau de tapas ou un pique-nique sur la 
terrasse avec vue sur les vignes : qualité 
et simplicité… le duo gagnant ! Et surtout 
une belle mise en bouche pour ensuite 
partir approfondir son parcours et ses 
connaissances sur la Route des Vins de 
Bordeaux en Graves et Sauternes.

AOC GRAVES

Bar à vins et 
pique-nique à la 
Maison des Vins 
de Graves
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AOC PESSAC-LÉOGNAN AOC SAUTERNESAOC GRAVES

Infos pratiques
Contact: Syndicat Viticole des Graves 05 56 27 09 25 / ODG Sauternes et Bar-
sac 05 56 76 60 37 / Syndicat Viticole Pessac-Léognan 05 56 00 21 90

L’automne marque le retour de la saison des grands 
weekends Portes Ouvertes sur la Route des Vins, 
symboles d’agapes et de rencontres, de découvertes 
et de retrouvailles au cœur des châteaux et domaines. 

Entre Crus Classés et propriétés familiales, les épicuriens vont 
en avoir pour leurs papilles : escales gourmandes et culturelles, 
expositions, concerts, activités ludiques pour les enfants, 
survols du vignoble, repas vignerons et dîners d’exception…  
de quoi ravir les épicuriens le temps d’un week-end unique.
Les 15 et 16 octobre, c’est l’appellation Graves qui lance 
les festivités pour un week-end convivial à la rencontre des 
familles de vignerons autour des trois couleurs de l’appellation. 
Lors du pont du 11 novembre, les propriétés de Sauternes 
et Barsac invitent le public à (re)découvrir le patrimoine, les 
paysages et la magie de leur vin d’exception. 
Et les 3 et 4 décembre, c’est en Pessac-Léognan que l’année 
se termine en beauté, avec l’opportunité de pousser la porte 
de châteaux prestigieux aux portes de Bordeaux. 
Un mois, une appellation, pour bien remplir son agenda mais 
surtout sa cave : vins blancs élégants, vins rouges puissants  
et équilibrés et quelques nectars liquoreux complexes  
et opulents, en prévision des fêtes de fin d’année !

Portes Ouvertes 
dans les vignobles
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Infos pratiques
www.sources-caudalie.com

Un palace au cœur des vignes, en face d’un Cru Classé de 
Graves, une marque de vinothérapie pionnière…  
Lieu emblématique du sud-ouest, les Sources de Caudalie, 
ouvertes il y a plus de 20 ans, incarnent une vision globale de 

l’œnotourisme haut de gamme, tout en se renouvelant au fil des ans. Pour 
le printemps 2022, l’établissement classé palace (31 en France) a fait 
peau neuve en confiant sa nouvelle décoration à Delphine Sauvaget qui 
a réinventé des chambres, mais aussi le restaurant doublement étoilé La 
Grand'Vigne, de Nicolas Masse. Sur place, se trouvent aussi le fameux 
spa de vinothérapie, une très gourmande Table du Lavoir, un majestueux 
bassin intérieur avec une nouvelle œuvre immergée, une suite baptisée 
L' î le aux Oiseaux et un parcours de running dans les vignes et les bois 
alentours. A tester au moins une fois dans sa vie !

Version Luxe : 
les Sources de Caudalie
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Ouvert en 2018 sous l’égide de la 
Maison Lalique, l’hôtel-restaurant 
du Château Lafaurie-Peyraguey 
réinvente l’art de recevoir au cœur 

des vignes et du 1er Grand Cru Classé de 
Sauternes en 1855. Magnifiquement rénové, 

le château cumule les étoiles, 5 côté hôtel, 
2 au restaurant du chef Jérôme Schilling, 
et propose une expérience oenotouris-
tique dont le fil rouge mêle l’Histoire du 
Sauternes et le grand art de la cristallerie. 
Des menus étoilés s’inspirant du terroir du 

Sauternais à l’ambiance décontractée de 
la Terrasse, ouverte jusqu’à fin septembre, 
en passant par les chambres cossues et 
élégantes, le séjour à Lafaurie-Peyraguey 
marie prestige et raf finement.

Version Luxe : l’hôtel Restaurant Lalique, 
Château Lafaurie-Peyraguey

Infos pratiques
www.lafauriepeyragueylalique.com
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Aux portes de Bordeaux et au milieu des vignes, le Château Le 
Pape offre une retraite de charme dans une magnifique chartreuse 
XVIIIe. L’élégante bâtisse invite à se poser comme dans une mai-
son de famille pour savourer la quiétude raf finée des lieux. Du pe-

tit déjeuner à une séance de lecture dans le jardin en passant par quelques 
longueurs dans la grande piscine, les journées sont douces au Château Le 
Pape… mais sont aussi propices à partir à la découverte des richesses cultu-
relles et viticoles alentours. Notamment le Château Haut-Bailly, Cru Classé 
de Graves qui appartient à la même famille et vient d’inaugurer un très 
contemporain chai en forme de dôme végétalisé. Et le soir venu, retrouver 
la sérénité de ce lieu élégant où le temps est comme suspendu pour laisser 
aux hôtes savourer ce fameux art de vivre à la Française.

Chambres d’hôtes au 
milieu des vignes : 
Château Le Pape

Infos pratiques
www.haut-bailly.com
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Infos pratiques
www.chateau-sigalas-rabaud.com

Le Château Sigalas-Rabaud 
est le plus petit des 1ers 

Grands Crus Classés de 
Sauternes en 1855.  

C’est aussi un domaine attachant 
qui marie avec élégance et  
enthousiasme sa riche Histoire mais 
aussi l’envie de bousculer  
les codes, à l’image de ses cuvées 
parfois iconoclastes. Laure de 
Lambert Compeyrot, la propriétaire 
des lieux, également présidente  
de la Route des Vins de Bordeaux 
en Graves et Sauternes, incarne  
la 6e génération d’une saga familiale 
dont elle parle avec passion, 
comme lorsqu’elle explique la 

couleur des volets rouges de cette 
belle demeure… Pour partager ces 
anecdotes familiales et perpétuer 
la tradition d’accueil des grandes 
familles, Sigalas-Rabaud propose 
cinq belles chambres d’hôtes.  
Une terrasse avec une vue 
spectaculaire sur le vignoble et 
le Château d’Yquem, un couloir 
de nage au cœur des vignes sont 
quelques-uns des autres atouts de ce 
château où le temps semble s’arrêter, 
invitant à la contemplation et à savourer 
la douceur de vivre en Sauternais.  
A la fois chic et authentique.

Chambres d’hôtes au 
milieu des vignes : 
Château Sigalas-Rabaud
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Infos pratiques
www.domaine-ecotelia.com

Une yourte mongole, une tente caïdale, 
un temple bouddhiste, une roulotte 
bohème et viticole, une palombière 
gasconne, une palombière dans 

les arbres ou une bulle lunaire : le domaine 
Ecotelia propose une escapade dépaysante à 
souhait, à ceux qui s’installeront pour une nuit 
ou plusieurs dans les hébergements insolites 

du vaste domaine, situé au sud des Graves 
à moins d’une heure de Bordeaux. Avec ou 
sans spa, en famille ou entre amis, l’expérience 
Ecotelia propose un voyage dans le voyage, 
qu’il s'agisse de l’hébergement, des massages 
ou des paniers repas. En route pour l’Asie, 
l’Océanie et les Amériques dans le sud-ouest 
authentique au cœur des Graves et Sauternes.

Dépaysant… à quelques mètres des premières 
vignes et tout près des grands châteaux his-
toriques mythiques (Roquetaillade, Villandraut, 
Cazeneuve) qui jalonnent l’Histoire de France 
et la Route des Vins de Bordeaux en Graves et 
Sauternes.

Nuits insolites et 
voyageuses au 
Domaine Ecotelia

Communiqué de presse : AUTOMNE 2022

Sommaire 
4. Escales

Page 17



Infos pratiques
www.golf-des-graves.com/eco-carrelets/

Tendance, les hébergements insolites font preuve de créativité et d’originalité, comme 
ici avec des carrelets typiquement girondins perchés… sur le lac d’un golf !  
Le soir venu et les golfeurs partis, les hôtes du lodge se retrouvent seuls au 
monde ou presque, dans la quiétude absolue des greens, fréquentés en journée 

par les vignerons des alentours. Quiétude juste rythmée du clapotis des vaguelettes 
et avec les canards pour voisins. Joliment décorés et agencés, ces écolodges tout de 
bois revêtus s’inspirent des typiques carrelets de la Garonne, repaire des pêcheurs 
d’alose, d’anguille et de lamproie, et offrent une parenthèse tout en douceur sur la Route 
des Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes, entre vignes et greens. Petit-déjeuner 
et dîner livrés, à déguster sur sa terrasse sur l’eau, sans oublier de déguster un bon 
verre de Graves ou de Sauternes en bullant dans le bain nordique privatif. Bucolique et 
ressourçant, en attendant, qui sait, le mascaret…

Ecocarrelet 
et sur l’eau au 
golf des Graves et 
du Sauternais
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0 10km

Bordeaux → Sauternes
45 minutes en voiture

Cliquez et déplacez-vous 
dans l'article concerné !

1 Croisière sur la garonne
2 Château des Places
3 Château Lafaurie-Peyraguey
4 Château Jouvente
5 Château d'Eyran
6 Château Gravas
7 Château Clare
8 Maison des vins de graves
9 Les sources de Caudalie
10 Château Le Pape
11 Château Sigalas Rabaud
12 Domaine Ecotelia
13 Golf des Graves et du 
Sauternes
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